
MENÚ 1
Ensaladilla rusa

Buñuelo de bacalao con all i oli

Croqueta de jamón 

Huevos rotos con panceta ibérica

Entrecotte trinchado con patatas panadera 

y pimientos del padrón

P O R  P E R S O N A

32€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
( A G U A , R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L ,

B O T E L L A  V I N O  C A D A  4  P E R S O N A S  )

C E N T R O  D E  M E S A

brownie con helado de vainilla

P O S T R E



Buñuelos de bacalao con espuma de all i oli

Ensalada de queso de cabra, con membrillo, 
nueces y emulsión de mostaza

Calamar de playa a la plancha

MENÚ 2

Torrija de horchata con helado de leche merengada

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

P L A T O  I N D I V I D U A L

Arroz del señoret

Paella valenciana
ó

P O R  P E R S O N A

35€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
A G U A ,  R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L  Y

1  B O T .  V I N O  C A D A  4  P E R S O N A S  



Ensalada de tomate raff con piparras dulces y vinagreta de tomillo

Croqueta de jamón ibérico

Huevos rotos con gulas y ajos tiernos

Torrija de horchata con helado de leche merengada

MENÚ 3
E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

P L A T O  I N D I V I D U A L

Salmón con verduras y crema de mostaza

Carrillera de ternera con pure de patata y ajos tiernos
ó

P O R  P E R S O N A

35€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
A G U A ,  R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L  Y

1  B O T .  V I N O  C A D A  4  P E R S O N A S



Pulpo a la brasa con parmentier de patata

Jamón Ibérico de bellota 

Ensalada de tomate raff con piparras dulces

Croqueta de boletus y ajo negro

MENÚ 4

Coulant de chocolate con helado de vainilla 

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

P L A T O  I N D I V I D U A L

Solomillo de ternera con patata panadera

corvina con jugo de calamar
ó

P O R  P E R S O N A

45€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
A G U A ,  R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L  Y

1  B O T .  V I N O  C A D A  4  P E R S O N A S



Jamón ibérico de bellota

Tataki de atún con crema de trufa y salsa de anguila

Flor de alcachofa confitada con foie plancha 
y queso trufado

Crujiente de gambón con crema de queso

MENÚ 5

Coulant de chocolate con helado de vainilla

E N T R A N T E S

P O S T R E

P L A T O  I N D I V I D U A L
Arroz meloso de carabineros

ó
Solomillo de ternera a la brasa con parmentier de patata

ó
Rape en tempura con salsa de all i pebre 

P O R  P E R S O N A

50€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
A G U A ,  R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L  Y

1  B O T .  V I N O  C A D A  4  P E R S O N A S  


