
Vieiras a la brasa con papada ibérica y tierra de mantequilla 

Jamón Ibérico de bellota

Carpaccio de gamba roja con mahonesa de lima 

Tataki de atún rojo de almadraba con emulsión de soja y trufa

MENÚ NOCHEVIEJA

Tarta fina de manzana con caramelo y helado vainilla 

E N T R A N T E S  P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

P L A T O  I N D I V I D U A L

Mero a la brasa con salsa bilbaina ahumada

Solomillo de vaca madurada con parmentier de azafran
y

P O R  P E R S O N A

110€

B E B I D A  E  I . V . A  I N C L U I D O
A G U A ,  R E F R E S C O S ,  C E R V E Z A  B A R R I L  Y

V I N O  T I N T O  C A R M E L O  R O D E R O  
V I N O  B L A N C O  M A R T I N  C O D A X

C A V A ,  C O T I L L O N ,  U V A S  


