


CARTA il

_

ENSALADAS

) 2,3
® Fnsaladilla rusa Nou Gourmet

® Tomate de temporada con piparra dulce y vinagreta de tomillo

e Ensalada de queso de cabra con membirillo, nueces 14,5

y vinagreta de mostaza y miel

54,8

e Tomate de temporada con burratina de bufala, jamén ibérico y tierra de pesto ...__..

6,9
® Ensalada templada de gambas al ajillo

TAPAS FRIAS

, 3
® Boquerones en Vinagre

e Sardina ahumada’

3
e Anchoa del cantabrico

3
e Salazones

® (Cecina de Ledn extra

, 67,8
e Sepia con mahonesa

2,8,9

1! b
® Nuestro Steak Tartar

) ) 2,3,6,8,9
e Tataki de atun trufado

. 2,3,6.8,9
® Tartar de atun rojo trufado

3,6,8,9

e Tartar de salmén con melocotén'.

2,3,8,9
Carpaccio de ventresca de atun rojo

2,4,6,8,9

e Carpaccio de Gamba Roja con aceite de lima y almendra tostada

6,7
e Lata berberechos

. 6,7
e Lata mejillones

® Jamon bellota “los Gonzalez”

e Jamoén cebo de campo “los Gonzalez”

e Canade lomo bellota“los Gonzéalez”

® Queso manchego

® Queso Pecorino trufado

9,00€
11,90€
11,50€

12,50€
12,90€

8,90€
2,90€
2,90€
13,00€/19,90€

23,00€
11,50€

12,00€ / 18,90€
17,90€
17,90€
16,50€

16,90€
18,00€
16,50€
10,50€
15,00€/22,00€
11,00€/16,00€

19,00€
10,00€ / 16,50€
11,00€/ 18,00€
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BRIOCIIES

2,5,1,9,8
® Brioche Steak tartar 6,90€
. . 58
e Brioche Foie a la plancha 7,50€
3,5,8
® Brioche Anchoa con mantequilla ahumada 4,00€

TAPAS CALIENTES

.C ta de Mari 3,2,5,6,8
roqueta de Marisco o 3,00€
® Croqueta de jamon Ibérico 2,75€
3,5,8
e Buiuelo de Bacalao y calabaza con all i oli 2,75€
2,4,5,6
® Crujiente de langostino con kikos g 2,75€
8,9
e Mollejas de cordero al ajillo 12,90€
6
e Gambas al ajiIIo 13,50€
® Piparras a la plancha 11,90€
5,6,7
e Pulpo a la brasa con parmentier de azafran 16,90€
6,7
e Calamar de playa a la brasa 17,90€
2,6,7,8
e Calamar de playa a la andaluza 17,90€
3,5,8
® Kokotxas al pil pil 18,50€
e Flor de alcachofa confitada con foie 7,50€
2,5,8
® Caneldn de rabo de toro 16,90€
4
® Berenjena a la llama con vinagreta de pipas de calabaza’ 15,90€
e Chipirones a la plancha con ajos tiernos 16,50€
8,2

e Tempura de verduras 11,50€

® Huevos rotos:
- Con Foiey setas’ 15,90€
- Gulas al ajilloz’g’6 15,90€
- Jamoén Ibéricoy alcachofas’ 14,90€
- Papada Ibérica 2 14,90€

- Atun 2389 15,90€
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= PESCADO

2,38,
® Rape en tempura con salsa alli pebre y almendras e

9

, 3,8,
® Atln ala brasa con patata confitada

3,5,1
® Salmon plancha con crema suave de mostaza

3,6,7,8

e C(Corvinaalaplancha con salsa de tinta

3
e Lubinaalasal (min 2 personas)

3

e Dorada a la sal. (min 2 personas)

3

® Rodaballo ala sal (min 2 personas)

18,50€

16,75€

17,90€

23,00€

22,00€

24,00€

® Entrecote de ternera con patatas panadera

® Entrecote de vaca gallega madurada 35 dias

. 5
® Solomillo de ternera con crema de patata

e Cochinillo crujiente con compota de manzana

® Magret de pato con parmentier de azafran

e Chuletas de cordero con patatas fritas y alli oli

e Chuleton de vaca gallega,1,100gr

e Tomahawk 1,400gr

15)

e Hamburguesa Angus con mahonesa de trufa, queso brie y jamoén ______.

21,50€

28,50€

22,90€

17,50€
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MNANNGIONY

® Ostra Francesa . 4,00€ /ud
o Tellinas®’ 13,50€ |
e Berberechos”’ 18€
e Clotxina/ mejillén aIvapor6’7 10,50€
o Zamburinas”. 3,25€ /ud
* Quisquilla”” 17,506 |
® Gamba rayada mediana’. 7,50€/ud
o Erizos . 4,50€/ud :
o Navajas” 3,50€ /ud
e Vieiras 3,75€ /ud

*Productos segun disponibilidad de mercado :

ARROCES

e SECOS:
- Paella Valenciana 15,90€
- Pollo, ajos tiernos y setas 16,50€
- Alhorno 16,90€
- Foiey alcachofas 18,50€
_ Senoret””’ 17,50€
- Carabineros”® 19,50€
- Bogavante3’6’7 24,00€
- Maris¢:o3’6’7 19,75€

e MELOSOS:
- Polloy setas 16,00€
- Carabiner03’6’7 19,50€
- De pueblo 16,90€
- Bogavante3’6’7 24,00€

e FIDEUA:
- Foiey setas 18,50€
- Marisco”®’ 19,75€
- Bogavante3” 24,00€
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POSTRES

58
® Tarta fina de manzana con helado de vainilla 7,50€
2,5,8
® Torrija a la horchata con helado de leche merengada ... .. 6,50€
2,5,8
® Tarta de queso al horno 7,50€
2,4,5,8
e Coulant de chocolate 6,50€
) . .2,4,5,8
® Tiramisu 6,50€
2,4,5,8
® Brownie de chocolate y nueces 6,00€
2,4,5,8
® Trufas Martinez 2,90€
2,4,5,8
e Sorbete de mandarina, limén 6,00€
e Helados 3,50€
® Fruta de temporada 3,75€
e \

1. Mostaza 6. Marisco

7. Moluscos

0 ©
@ 2. Huevos
@ 3. Pescado @ 8. Cereales
® o
o

4. Frustos secos

9. Soja

10. Sésamo

5. Leche

10% IVA INCLUIDO | SERVICIO DE PAN 2,50€
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COCKTAILS

® Mojito: ron, lima, menta, azicar y soda 10,00€
® Aperol spritz: cava, aperol, soda 10,00€
e Café Martini: vodka, licor de café, crema de leche o nata 10,00€
e Daiquiri de fresa: ron blanco, jugo limén, azucar, fresas maduradas 10,00€
e Margarita: tequila, triple sec, jugo limén, sirope 10,00€
® Dry Martini: ginebra, Martini seco 10,00€
® Bloody mary: vodka, zumo de tomate, jugo de limén, sal,

pimienta, salsa perrins, salsa tabasco 10,00€
e Sangria de cava : botella cava seco, Cointreau, brandy, azucar, fruta 24,00€

® Sangria Tradicional: Botella vino tinto joven, brandy Grand manier, Cointreau, soda ... 22 00€




®

www.nougourmet.com

©

963 810 404

©

C/ Taquigrafo Marti,3. 46005. Valencia

@nougourmet




